
GAEC La Ferme de Chasse Nuage 

         Longes (Rhône)  
 

                Aux Saveurs de Communay, vous      

trouverez nos fromages et fromages blancs de chèvre 

 

 

 
 

J’ai repris la ferme en 2014. Ma sœur est officiellement entrée 

dans l’entreprise en 2017. Notre exploitation comprend 52 hectares 

dont 42 hectares cultivés et 10 hectares en prairies. Nous sommes en 

Agriculture Biologique. Nous avons un cheptel de 115 chèvres.  

Hormis les années de sécheresse, l’ensemble des fourrages et 

céréales nécessaires à l’alimentation du troupeau est produit sur les 

terres et prés de la ferme. Selon les saisons, les chèvres sont nourries 

d’herbe, de trèfles, de luzernes, de foin, d’enrubannage, de céréales et 

légumineuses telles que l’orge et les pois. 

Nos fromages sont disponibles de mars à décembre.  


